ROTAURANT

=\l B 8]
A—z=EH
i _E A E+—R

OTEVIRACI DOBA:
Pondéli - Nedéle
18:00 hod. - 23:00 hod.

TITEX #& 773X / Rezervacni kontakt
T2k 1 +420 222 195 900, +420 222 195 195
FE R LE: fboffice@hotel-paris.cz

1% 4238 / Food & Beverage Manager
JEFIE - Ef=St4E / Philippe Jansa

F[5F / Chef de Cuisine
RE&E/R- B / Karel Hynek
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CESKE MUCHA MENU

vcetné vstupenky do muzea Alfonse Muchy
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Duo prazské sunky s kfenovo - jablecnym nokem
/Gprava v plundrovém tésté a v aspiku/

-
SIS
HLAVNI CHOD
BEERHGERELES ORI NISTHBRELE
Konfitované kachni stehno s tymianem, dusené ¢ervené zeli s brusinkami
a gratinované brambory se smetanou

A =

DEZERT
BB REIER

Tradi¢ni marcipanovy dort Pariz




ROTAURANT
JMRAN PRRAMARDT

DEGUSTACNI MENU
GOURMET SELECTION
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Couvert
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Champagne - Billecart-Salmon Brut Réserve, Francie 10 cl

BRRRABRELE /6E - tHE - Ea/

Variace rybich mini pfedkrmi /sledovy, lososovy, pstruhovy/

Bil2007 54 > BiFre - pIREEESK - ZE - SEF

Cyprés de Climens 2007, Barsac-Sauternes, Francie 5 cl
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Kachni terina Foie Gras & galantina z uzenych kachnich prsou s paprikovou marmeladou

TRER IR, BRI, RIARZERFEH KX » DERIBEEISEF

Sauvignon, pozdni sbér, Vinatskd podoblast Velkopavlovickd, Vinarstvi Madl 15 cl

BERIRECARIR - BRERERITH

Okounik moisky na rizotu z ¢ervené fepy s quinoou a kandovanymi citrusy

NI TEEE 0 EIRATIEIEF X 0 RI/RZ 201253 15EF

Chéteau Petit Bocq, Saint Estephe, Bordeaux 2012 15 cl
MBS NFRA - FHEEEREERAZERET
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Do riizova pecené teleci medailonky, demi glace s cernymi lanyzi,
grilované artyCoky plnéné ratatouille a taglioliny s ¢erstvymi bylinkami
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Veltlinské Zelené, ledové vino 2011, Spalek, CZ 4cl
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Variace krém ,,Briillée“- espresso & burbon vanila
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Calvados Originel 4 cl
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Royal Oporto 20 Years aged Tawny 4 cl

Bkl S &AL B/NERE

Kéva nebo ¢aj & petit fours
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Menu véetné uvedenych ndpoji a vstupenky do muzea Alfonse Muchy
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Menu bez uvedenych napojt a se vstupenkou do muzea Alfonse Muchy
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SARAN PXRNHARDT

==l geea =
MENU A LA CARTE
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Variace rybich mini pfedkrmi /sledovy, lososovy, pstruhovy/
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Kachni terina Foie Gras & galantina z uzenych kachnich prsou s paprikovou marmelddou

360+ 5T e H

 EREXEPRESREN
AFihE  REEREDEEER
Kozi syr ,,Chavroux® s tomatovou redukci, lilkovym kaviarem, saldtkem mesclun a verbena dresinkem
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Gratinované hlavicky Zampiona s burgundskymi $neky a bylinkovou krustou
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CESKA SPECIALITA
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Duo prazské sunky s kfenovo - jableénym nokem /dprava v plundrovém tésté a v aspiku/
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POLEVKY
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Dynovo-tufinovy krém s pecenymi muslemi Svatého Jakuba

3901452 52 49
SHRLAREE CEXNGFRE

Teleci consommé ,,Sarah Bernhardt*®
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ROTAURANT
JMRAN PRRAMARDT

HLAVNI CHODY
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RYBI POKRMY
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Filet tunaka v sezamové krusté s polnickovym saldtem, zelenymi fazolkami a citrénovou majonézou

650352 52 B
RERIREARIR - BRERERITE

Okounik mofsky na rizotu z ¢ervené fepy s quinoou a kandovanymi citrusy
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CESKE SPECIALITY
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Pecené filety pstruha duhového na vanilkovém masle, pazitkové brambory, hraskové pyré s matou

4607 52 e B
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Konfitované kachni stehno s tymidnem, dusené ¢ervené zeli s brusinkami a gratinované brambory

4603 72 72 B
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MASOVE POKRMY
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Do rtizova pecené teleci medailonky, demi glace s ¢ernymi lanyzi, grilované artycoky
plnéné ratatouille a taglioliny s ¢erstvymi bylinkami
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Steak Rossini s Vichy karotkou, bramborovym kold¢kem a marinovanou $alotkou v archivnim balsamikovém octu
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Jehnéci kohnko na viné Lirac se $afranovou bramborovou ka$i a mini zeleninou

6803 72 52 B
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Flambované jehnéci kotletky konakem Martell s omackou bearnaise, gratinovana polenta se Spenatem

8904 e 5e B
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Starocesky kuba s pohankou a zeleninovym ragt

4204 52 52 B
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Posirovana hruska ve viné Chablis gatinovana syrem Saint Agur s kofenovou zeleninou a ¢ervenou ¢ockou

420372 52 B
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Flambované ,,crépes suzette® likérem Grand Marnier s ¢okoladovou zmrzlinou

3505872 72 48
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Variace krém ,,Brtillée®- espresso & burbon vanila
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wTarte Tatin“ s kastanovou zmrzlinou a vanilkovo-rumovou omdackou
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Vybér francouzskych a ¢eskych syrt dle denni nabidky
280%E 5T e H

BrEeERESHEaRBERAFET
Broskev Melba s bazalkovym Creéme fraiche a malinové coulis

3504 e e B

EEFER- BRI EBIES
JABREER ©
ZHERETT

FBIE1892F R » MAFMIT L EFIRFNF *18/RE (Nellie Meloa) ERE XFTLEZ N T —1HEE
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